
Le modèle Héloïse est représentatif de ces services de 
table français des grandes manufactures qui au XIXème siècle 
reproduisaient de manière fidèle des représentations botaniques 
diverses et variées. Bernardaud a choisi de délicates pâquerettes 
aux couleurs subtiles posées de façon très naturelle sur un 
fond or satiné permettant une table fleurie et joyeuse quoique 
intemporelle.

The Héloïse model exemplifies a type of French dinner service 
bearing accurate botanical representations that was produced 
in the 19th century by major porcelain houses. For this model, 
Bernardaud chose to set delicate, natural-looking daisies in subtle 
hues on a field of satiny gold, for a floral look that is at once 
vibrant and timeless.

HÉLOÏSE

www.bernardaud.com

B e r n a rd a u d , m a n u fa c t u re  f ra n ç a i s e  d e  p o r c e l a i n e , c ré é e  e n  1 8 6 3  à 
L i m o g e s  e t  a u j o u rd ’ h u i  e n c o re  fa m i l i a l e ,  a  d e p u i s  to u j o u r s  fa i t  l e 
c h o i x  d e  l ’e x c e l l e n c e , d e  l a  q u a l i t é  e t  d e  l a  p ré c i s i o n . À  l a  p o i n te 
d u  d e s i g n  e t  d e  l ’ i n n o v a t i o n , l a  m a i s o n  d é v e l o p p e  d e s  te c h n o l o g i e s 
r e p o u s s a n t  s a n s  c e s s e  l e s  l i m i te s  t e c h n i q u e s  d e s  a r t s  d u  f e u . 
C h a q u e  c o l l e c t i o n  h a b i l l e  l e  q u o t i d i e n  d ’ u n  l u x e  s i m p l e  e t  m o n t re 
q u e , d e u x  m i l l e  a n s  a p rè s  s e s  d é b u t s ,  l a  p o rc e l a i n e  d e m e u re  u n e 
e x c e p t i o n .

B e r n a r d a u d , t h e  f r e n c h  p o r c e l a i n  c o m p a n y  w a s  f o u n d e d  i n  L i m o g e s 

i n  1 8 63 . S t i l l  f a m i l y - o w n e d , t h e  b r a n d  h a s  a l w a y s  s t r i v e n  f o r 

e xc e l l e n c e , q u a l i t y  a n d  p r e c i s i o n .  B e r n a r d a u d  r e m a i n s  i n  t h e  e l i t e  o f 

d e s i g n  a n d  i n n o v a t i o n , d e v e l o p i n g  t e c h n o l o g i e s  t h a t  p u s h  b a c k  t h e 

t e c h n i c a l  l i m i t s  o f  p o r c e l a i n  m a k i n g .

Ea c h  c o l l e c t i o n  b r i n g s  t h e  g r a c e  o f  s i m p l e  l u x u r y  t o  e v e r y d a y  l i f e  a n d 

d e m o n s t r a t e s  t h a t ,  a f t e r  t w o  t h o u s a n d  y e a r s ,  p o r c e l a i n  c o n t i n u e s  t o 

p r ov e  i t s  w o r t h  a s  a n  e x c e p t i o n a l  m a t e r i a l .
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Coupe salad plate 8.5"Coupe dinner plate 10.5"
Assiette coupe 21 cmAssiette coupe 26 cm 

Coupe soup 7.5"Coupe bread & butter plate 6.5"
Assiette creuse calotte 19 cmAssiette coupe 16 cm 

Coffee pot (34 oz)
Cafetière (1 L)

Coffee cup & saucer (3 oz)
Tasse et soucoupe café (8 cl)

Tea cup & saucer (5 oz)
Tasse et soucoupe thé (15 cl)

Creamer (7 oz) Sugar bowl (7 oz)
Crémier (20 cl) Sucrier (20 cl) 

Soup tureen (68 oz)
Soupière (2 L) 

Open vegetable dish 9.4" (27 oz) Rectangular cake platter 15” Salad bowl 10” (57 oz)Round tart platter 13”
Compotier 24 cm (80 cl) Plat à cake 37 cm Saladier 25 cm (1,7 L) Plat à tarte 32 cm

Gravy boat (8.5 oz)
Saucière (25 cl)

Oval platter 13” & 15”
Plat ovale 33 & 38 cm

Deep round dish 11.5”
Plat rond creux 29 cm

Rim soup 9”
Assiette creuse à aile 22,5 cm

Relish dish 9''x 5''
Ravier 23 x 12 cm


